@ UNIVERSIDADE ESTADUAL DE MONTES CLAROS @
> CONSELHO UNIVERSITARIO Unimontes

RESOLUCAO N°. 001 — CONSU/2013

DispOe sobre o Regulamento do Restaurante
Universitario da Unimontes e da Outras
Providéncias

O Reitor e Presidente do CONSELHO UNIVERSITARIO — CONSU - da
Universidade Estadual de Montes Claros — Unimontes —, Professor JOAO DOS REIS CANELA |,
no uso das atribuicbes que lhe sdo conferidas pelo Estatuto e Regimento Geral vigentes, e
considerando,

os estudos de viabilidade econémica realizados pelas Comissdes criadas por meio das
Portarias n°. 132 — Reitor/2009, n°. 87 — Reitor/2010 e n°. 55 — Reitor/2011 e pela equipe técnica da
Pré-Reitoria de Planejamento, Gestao e Financas,

a aprovacao do Conselho Universitario, em Sesséo Plenéria do dia 27 de fevereiro de
2013,

RESOLVE:

Art. 1° APROVAR as normas de funcionamento do Restaurante Universitario da
Universidade Estadual de Montes Claros — Unimontes —.

Art. 2° ESTABELECER que este Regulamento passe a vigorar com a seguinte redacao:

CAPITULO |
DA FINALIDADE

Art. 3° O Restaurante Universitario integra as politicas de assisténcia ao estudante e ao
trabalhador da Unimontes, tem fim social, e ainda:

I. Produzir e fornecer alimentagéo balanceada, dentro dos padrbes nutricionais, garantindo
qualidade, higiene e equilibrio para a comunidade universitaria;

II. Atuar prioritariamente nas politicas de assisténcia ao estudante e humanizacdo da
assisténcia ao trabalhador da Unimontes;

lll. Incentivar a permanéncia e a integracdo da comunidade académica no Campus sede;

IV.Promover a inclusdo social que possibilite aos académicos concluir os cursos com bom
aproveitamento.

CAPITULO Il
DA ORGANIZACAO

Art. 4° O Restaurante Universitario, sob a responsabilidade da Pr6-Reitoria de Planejamento
Gestao e Financas, tera a seguinte organizacao:

|. Coordenador do Restaurante;
II. Quadro Técnico (Nutricionista).

Pardgrafo Unico . A coordenacdo e o0 quadro técnico/nutricionista do Restaurante
Universitario poderao ser exercidos por servidores do quadro permanente da Universidade e/ou,
através de cargos de recrutamento amplo/limitado.
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SECAO |
DAS COMPETENCIAS

Art. 5° Compete a Coordenacéo/do Restaurante:

I. Planejar, organizar, dirigir, controlar, supervisionar e avaliar o funcionamento do
Restaurante Universitario — Campus sede, juntamente com o Responsavel Técnico, sob o0s
seguintes aspectos:

a) Supervisionar a execucdo da adequacdo de instalacdes fisicas, de acordo com as
inovagdes tecnoldgicas;

b) Elaborar relatérios didrios de acesso dos usuérios ao Restaurante Universitario;

c) Supervisionar a manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos do Restaurante

Universitario;

d) Elaborar relatérios mensais e anuais;

e) Elaborar fechamento mensal da produgéo para empresa contratada e enviar fatura para
pagamento;

f) Prestar contas dos resultados qualitativos e quantitativos;

g) Controlar e zelar pelo patriménio do Restaurante Universitario;

h) Providenciar e acompanhar a auditoria de qualidade do Restaurante Universitério;

i) Executar outras atividades correlatas que |lhe forem atribuidas.

Art. 6° Compete ao Quadro Técnico:
I. Supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, distribuicdo e transporte de
refeicGes e/ou preparacdes culinérias;
II. Identificar clientes portadores de patologias e deficiéncias associadas a nutricdo, para o
atendimento nutricional adequado;
lll. Supervisionar o desenvolvimento por parte da empresa contratada de receituérios e
respectivas fichas técnicas, avaliando periodicamente as preparacdes culinérias;
IV. Supervisionar controles de procedimentos operacionais padronizados e métodos de
controle de qualidade de alimentos, em conformidade com a legislacdo vigente;
V. Supervisionar métodos de controle das qualidades organolépticas das refeicbes e/ou
preparacdes, por meio de testes de analise sensorial de alimentos;
VI. Supervisionar o Manual de Boas Préticas, avaliando e atualizando os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP) sempre que necessario;
VII. Supervisionar as atividades de higienizagdo de ambientes, veiculos de transporte de
alimentos, equipamentos e utensilios;
VIII. Promover programas de educacao alimentar e nutricional para clientes;
IX. Supervisionar exames de saude periddicos dos funcionarios;
X. Detectar e encaminhar ao superior hierarquico e as autoridades competentes, relatérios

sobre condi¢cdes da UAN — Unidade de Alimentagdo e Nutricdo —, impeditivas da boa prética
profissional e/ou que coloquem em risco a saude humana;

XI. Supervisionar o controle periddico das sobras, do resto-ingestdo e andlise de
desperdicios, promovendo a consciéncia social, ecologica e ambiental,

XIl. Supervisionar as atividades referentes a informacdes nutricionais e técnicas de
atendimento direto aos clientes;

XIll. Planejar e/ou executar eventos, visando a conscientizacdo dos empresarios da area e

representantes de instituicGes, quanto a responsabilidade desses, na saulde coletiva e
divulgando o papel do Nutricionista;

XIV. Organizar a visitacao de clientes as areas da UAN;

XV. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua éarea de atuacao,
promovendo o intercambio técnico-cientifico,
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XVI. Participar do planejamento e execucdo de programas de treinamento, estagios para
alunos de nutricdo e educacdo continuada para profissionais de salde, desde que sejam
preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.

Art. 7° A Coordenacdo Administrativa e de responsabilidade técnica do Restaurante
Universitario serdo designadas pelo Reitor.

CAPITULO 1l
DOS USUARIOS

Art. 8° Os usuarios do Restaurante Universitario serdo constituidos dos seguintes
segmentos:

a) Estudantes de graduacéao;
b) Estudantes de pds-graduacéo;

c) Estudantes de cursos técnicos do Centro de Educagdo Profissional e
Tecnologica — CEPT - e do Centro de Educacédo a Distancia - CEAD;

d) Servidores docentes;
e) Servidores técnico-administrativos;

f) Funcionérios da Fundacao de Apoio ao Desenvolvimento do Ensino Superior do Norte de
Minas - Fadenor e terceirizados, que, comprovadamente, trabalham em empresas prestadoras
de servicos a Unimontes no Campus sede, ou em quaisquer dos Campi e/ou unidades
administrativas fora da sede.

g) Visitantes em carater académico-cultural, desde que credenciados e autorizados pela
PRPGF;

h) Pessoas em atividade de ensino, pesquisa e extensdo; prestadores de servicos
temporarios no campus sede, desde que haja comunicacdo prévia de, no minimo, 48 horas,
devidamente credenciados e autorizados pela Pré-Reitoria de Planejamento Gestédo e Financas;

i) Policiais militares e civis que fazem a ronda no Campus sede, limitado ao nimero de 12
(doze) refeicbes ao dia, salvo em situacdes especiais, em que se verifique a presenca de efetivo
maior, desde que previamente autorizado pela Pro-Reitoria de Planejamento Gestédo e Financas,

i) Acompanhantes de pessoas portadoras de necessidades especiais dos segmentos

acima, desde que comprovada a imprescindibilidade do auxilio ao beneficiario, mediante
cadastro na coordenacao do Restaurante Universitario.

§ 1° Os usuérios dos segmentos no caput deste artigo (“a” até o item “f”) deverdo estar
regularmente matriculados ou lotados na Unimontes, e serdo identificados por meio de controle
em catraca digital.

§ 2° A critério da Coordenacdo do Restaurante Universitario, podera ser exigida a
apresentacdo de documento com foto no ato da identificacdo do usuario.

CAPITULO IV
DO FUNCIONAMENTO

SECAO |
DOS DIREITOS E DEVERES DOS USUARIOS

Art. 9° S&o direitos dos usuarios:
I. Utilizar os servicos e as dependéncias do Restaurante Universitario, observadas as
normas em vigor,;

Il. Apresentar as reclamacdes a Coordenacdo do Restaurante Universitario e, quando for
0 caso, recorrer a Pro-Reitoria de Planejamento Gestdo e Financas para as providéncias
pertinentes;
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lll. Ter acesso a refeicdo programada para o dia, sendo o prato principal, suco e
sobremesa, que serdo porcionados pela empresa contratada nas quantidades definidas no
contrato,

IV. Ter uma refeicdo subsidiada por turno (almocgo/jantar), podendo adquirir outra refeicdo
em mesmo horério pelo valor integral determinado por Portaria do Reitor.

Paragrafo Unico . Apos escolhida a preparacdo (itens servidos), esta ndo podera ser trocada
por outra e, ainda, o usudrio ndo podera substituir nenhuma preparacdo pela porcao protéica,
suco ou sobremesa.

Art. 10 S&o deveres dos usuarios:

I. Cadastrar-se para uso do Restaurante Universitario, obedecendo ao sistema de acesso;

Il. Arcar, no ato da utilizacdo do Restaurante Universitario para alimentacdo, com o valor
equivalente a sua condicao de beneficiario;

lll. Zelar pela higiene das dependéncias do Restaurante Universitario quando delas se
utilizar;

IV. Responder, perante a universidade, por danos ou prejuizos causados ao Restaurante
Universitario;

V. Portar-se, nas dependéncias do Restaurante Universitario, segundo as normas e boa
educacdo e da boa convivéncia, ndo sendo permitidas quaisquer manifestacdes ou atos que
pertubem a ordem do recinto;

VI. Apresentar-se convenientemente trajado, de acordo com as normas sociais e 0s bons
costumes, ndo sendo permitido entrar no recinto do Restaurante Universitario com trajes de
banho, sem camisa e com animais;

VII. Abster-se de entrar nas dependéncias do Restaurante Universitario com material médico
hospitalar, tais como maletas, avental, dentre outros;

VIIl. Responsabilizar-se pelos seus pertences para evitar perda ou extravio no guarda-
-volumes;

IX. Abster-se da pratica de propagandas politico-partidarias nas dependéncias do
Restaurante Universitario,

X. ldentificar-se de acordo com as normas estabelecidas.

SECAO I
DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

Art. 11 O Restaurante funcionard de segunda a sexta-feira nos seguintes horarios:

a) de 10h30 as 13h30 — Almoco;

b) de 17h30 as 19h30 — Jantar.

§ 1° O Restaurante Universitario funcionard, em carater excepcional fora dos horérios
estipulados, desde que aprovado pela Pré-Reitoria de Planejamento Gestdo e Financas.

§ 2° N&o serao servidas refei¢cdes fora do Restaurante Universitario e ndo sera permitida a
retirada de utensilios deste para outras unidades.

§ 3° O usuario podera permanecer no recinto do Restaurante Universitario somente durante
as refeicdes.

) SEGAO Il )
DA FIXAGAO DOS VALORES DAS REFEICOE S

Art. 12 O valor das refeicdes serd aprovado por meio de Portaria do Reitor, com base em
planilhas de custos elaboradas pela Pro-Reitoria de Planejamento Gestédo e Financas.

Paragrafo anico . Podera haver valor diferenciado por categoria, utilizando como parametro
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os limites financeiros e orcamentarios da Unimontes, comprovado em planilhas elaboradas pela
PRPGF e aprovada pela Reitoria.

CAPITULO V
DAS SANCOES

Art. 13 Sao faltas puniveis em relagdo ao uso do espaco do Restaurante Universitario:

I. Os atos ou acdes que atentem contra a moral e os bons costumes, praticados nas
dependéncias do Restaurante Universitario;

II. O desacato, fisico ou moral, as autoridades legalmente constituidas e a outros
servidores do Restaurante Universitario, ou empregados de terceirizados para prestacdo de
servicos naquela unidade;

lll. Pratica de uso de bebidas alcodlicas ou de substancias ilicitas nas dependéncias do
Restaurante Universitario;

IV. A ndo comunicacdo de irregularidades de que se tenham conhecimento as quais
possam resultar danos ou prejuizos ao Restaurante Universitario,

V. O desrespeito a Resolucdo, deliberacdo ou decisdo dos 6rgdos da Administracdo
Superior da Universidade, do Conselho Universitario ou da Coordenacgéo do Restaurante.

Art. 14 As infracbes administrativas de que trata o artigo anterior, quando praticadas por
integrantes da comunidade académica, serdo aplicadas as disposi¢fes constantes dos artigos
numeros: 131, 133 a 138 e 141 a 145 do Regimento Geral da Universidade, naquilo que couber.

8§ 1° Em quaisquer dos casos previstos no caput deste artigo, serdo levados em
consideracao a gravidade da falta cometida, a reincidéncia e os antecedentes do faltoso.

§ 2° Os demais casos serdo objeto de apreciacdo por parte da Pré-Reitoria de
Planejamento Gestéo e Financas.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 15 O Restaurante Universitario sera mantido com o produto da arrecadacao das tarifas
gue incidirem sobre os servigcos por ele prestados e outros recursos do tesouro do Estado ou de
repasses especificos para esse fim.

Art. 16 Os lancamentos contabeis relativos ao Restaurante Universitario ficardo a cargo da
Diretoria de Orcamento e Finangas, vinculada a Pro-Reitoria de Planejamento Gestdo e
Financas.

Art. 17 Os casos omissos serdo encaminhados ao Reitor, por intermédio da Pré-Reitoria de
Planejamento Gestéo e Financas, cabendo recurso ao Conselho Universitario.

Art. 18 Revogadas as disposi¢cdes em contrério, esta Resolucdo entrara em vigor nesta data.
Registre-se. Divulgue-se. Cumpra-se.

Reitoria da Universidade Estadual de Montes Claros, 27 fevereiro de 2013.

Drfossor_Jodo dos Reis Canel

Reitor e Presidente do Conselho Universitario



