UNIVERSIDADE ESTADUAL DE MONTES CLAROS :
CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAQ ~ Unimontes

RESOLUCAO N°. 141 — CEPEx/2017

Aprova o Plano de Curso do curso Técnico
em Fruticultura.

O Reitor e Presidente do Conselho de Ensino, Pesquisa e Extenséo da
Universidade Estadual de Montes Claros — Unimontes —, Professor JOAO DOS
REIS CANELA, no uso das atribuicbes que lhe sdo conferidas pelo Estatuto e
Regimento Geral vigentes, e considerando:

o Parecer n°. 005/2017 da Camara de Ensino Médio e Fundamental;

o Parecer do Nucleo Pedagogico da Escola Técnica de Saude do Centro de
Educacao Profissional e Tecnoldgica da Unimontes (ETS/CEPT/Unimontes);

a aprovagdo do Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo — CEPEx —, em
sessdo plenaria do dia 23/08/2017,

RESOLVE:

Art. 1° APROVAR o Plano de Curso do curso Técnico em Fruticultura, em anexo
e parte integrante desta Resolucao, a ser ofertado no municipio de Janauba.

Art. 2° Revogadas as disposi¢cdes em contrario, esta Resolugdo entrara em vigor
nesta data.

Registre-se. Divulgue-se. Cumpra-se.

Reitoria da Universidade Estadual de Montes Claros, 23 de agosto de 2017.

Profisson_ oo dos Reis Ganel

REITOR E PRESIDENTE DO CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO.
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1 - Polo

Escola Técnica de Saude do Centro de Educacaosstonfal e Tecnologica da
Unimontes.

2 - Denominacéao do Curso

Curso Técnico em fruticultura.

3 - Justificativa do curso

A fruticultura é um dos setores de grande destapuégronegocio Brasileiro. A importancia desta
atividade esta ligada a possibilidade de cultivov@iéas variedades de frutas devido ao vasto edeagtrial
e diversidade climatica.

Atualmente o Brasil conta com 30 polos fruticuloue se estendem de Norte ao Sul, assim tendo
um grande importancia Social e econdmica. Devidgraade potencial para a geracdo de empregos a,rand
fruticultura virou uma realidade Nacional com intbess e programas nesta atividade.

O Norte de Minas também tem um grande destaquetno devido aos projetos implantados como os
Gorutuba, Jaiba, Lagoa Grande e Pirapora, totalzamais de 46.000 hectare em operagéo.

O projeto Jaiba conta com uma &rea de 65.879 kegtamndo estiver totalmente implantado o que
acarretara um desenvolvimento bastante significgiara a regido , prevendo- se um crescimento derficg
da ordem de 200.000 habitantes.

O perimetro de irrigacdo Gorutuba situa-se no nmipitiade Nova Porteirinha, configurando em um
grande pélo da fruticultura irrigada do pais. Aaatetal irrigavel é de 4.885 hectares, tendo conmcipal
cultura banana, manga, mamao e uva.

Com o advento da comercializacdo de doces, polgagE@s, 0 mercado brasileiro experimentou um
crescimento rapido no consumo deste tipo de pred@om este crescimento repentino, a producaoutiasfr
que até entdo era dirigida exclusivamente paranswno da fruta fresca ou de mesa, viu parte desthupao
desviada para a industrializacdo. Este acontecames® surgir novos investimentos neste setor egidaedo
Norte de Minas também vem sendo beneficiado. N&gede Janauba no Norte de Minas Gerais tem como
destaque a Nutryllack que utiliza a banana prata flazer o doce sem adicdo de aclcar. Na fabfica s
descascadas mais de 21 mil toneladas da frutaipopara produzir cerca de 2,5 mil quilos da badangue
resultam em quase 9 mil barrinhas.

Estes projetos, que atende a uma grande varieaadeltilos, confirma a vocacéo do norte do estado
de Minas Gerais para a producao principalmentewutas por meio da irrigacao. O cultivo variado déds na
regido fez desenvolver a industrializacdo aliméntco comércio.

A presenca do curso, portanto, vai levar informag@greparar o aluno, tornando-o profissional na
area da fruticultura, visto que a regido do Nodesdtado de Minas Gerais vem tecnificando o sefdcala e
utilizando a producéo de frutas de forma sustehta@® esquecendo do setor industrial que vem englscna
producéo de doces, polpas e sucos.

Sendo assim, o Curso Técnico em Fruticultura, afdcepela Escola Técnica de Saude do Centro
de Educacao Profissional e Tecnoldgico da Unimemesparceria com o Programa Nacional de Acesso ao
Ensino Técnico e Emprego — Pronatec/MedioTec, fasaar profissionais com competéncia para atuarem
em empresas rurais, industrias, comércios e carault

4 - Objetivo do Curso
4.1 - Geral:

O curso tem como objetivo a capacitacdo e a formagaprofissionais com técnicas de cultivo das
principais frutiferas, além do processo de berafieinto de frutas e sua comercializagéo.

4.2 - Especificos:

> Conhecer e identificar alguns tipos de solo, alémmpara-los e corrigi-los;

> Capacitar para realizacdo de manejos fitossarstario

> Ser capaz de produzir mudas frutiferas;

> Ser capaz de efetuar os tratos culturais de plémtiferas;

> Realizar trabalhos de pos-colheita de frutas comassificacdo, embalagem, rotulagem,
armazenamento;

> Ser capaz de beneficiar determinadas frutas;

> Compreender como funciona o mercado e comercidlizade frutas in natura e

industrializadas.



5 - Perfil profissional

> Planejar, executar e monitorar a producdo e o®foode implantacdo e desenvolvimento de
plantas frutiferas.
Planejar e coordenar a colheita e a pés-colheifeuties.
Planejar e executar etapas do processo produtivdugdo de sementes e mudas, pés-colheita
de frutas, servicos de manutencao de instalacéafqra, venda e utilizacdo de equipamentos esEaials.
Selecionar e aplicar métodos de manejo integraqoatgs, doencas e plantas espontaneas.
Coordenar e supervisionar a aplicacdo de prodgtagdxicos.
Elaborar relatérios, laudos e pareceres. Estalredeidentificar a capacidade do uso do solo.
Realizar praticas de conservacao da agua e doUilimar técnicas de produgdo organica.
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6 - Avaliacdo Recuperacédo da Aprendizagem

O processo de avaliagdo da aprendizagem dos adendslesenvolvido de forma a observar o
disposto no Projeto Politico Pedagdgico e no Regfilmda Escola Técnica de Saude da Unimontes,
na Resolucdo CNE/CEB n° 06/2012, de 20/09/2012 lcase no parecer CNE/CEB n° 11/2012 de
09/05/2012.

Para a metodologia que se prople, a avaliacdo -sernastrumento fundamental. O
mecanismo acdo-reflexdo-acdo é importante paraagaealiacdo cumpra o seu papel, ou seja, o
julgamento qualitativo da acéo deve estar em fudgZaprimoramento desta mesma acéo.

Estard baseada nos atributos (conhecimentos, dede e valores) das competéncias
definidas nos perfil de conclusdo caracterizadden®tano de Curso e se desenvolve de forma
sistemética, com énfase nas modalidades “Diagrostiormativa”.

A Avaliacdo Diagnostica ocorre em dois momentos:

a) no inicio de cada moddulo, visando a detectaran gle conhecimento dos alunos, em
relacdo aos objetivos e conteddos propostos, ehieto facilitar o planejamento e execuc¢do do plano
de trabalho.

b) durante o curso, no inicio de cada nova unidadensino, versando sobre o assunto novo a
ser ensinado, para identificar aqueles alunos @aeininam a habilidade e que poderdo se dedicar a
estudos de aprofundamento do mesmo assunto.

A Avaliagdo Formativa é aplicada durante todo ocesso de ensino-aprendizagem e visa
verificar 0 quanto os alunos jA dominam um deteadhin assunto, que tarefas sdo capazes de
desempenhar, bem como, que conhecimentos ja fatquire@as e/ou onde encontraram dificuldades,
o que falta e o que deve ser feito, ensejandolamejamento dos conteddos e a adogéo de estratégias
alternativas de ensino.

Assim, a avaliacdo da aprendizagem vai se caraatepelo envolvimento de alunos e
professores num dialogo, no sentido de superarifesiidades encontradas no processo ensino-
aprendizagem, em funcdo da continuidade das afieglalo conteldo programatico e do seu
relacionamento com outros ramos do saber.

Avaliar, aqui, ndo significa verificar “o que ficbeam nivel de reproducéo de conhecimentos e
sim verificar a produgdo do conhecimento, a redgfm pessoal, 0 posicionamento e a postura do
aluno frente as relacdes entre o conhecimentoeskéshesta determinada area de estudo e a realidade
sécio-educacional em desenvolvimento.

A verificagdo de rendimento escolar se da por ™eimstrumentos proprios, busca detectar o
grau de progresso do aluno em cada conteldo eantéewento de suas dificuldades visando a sua
recuperacao. A insuficiéncia revelada na aprendimagevera ser objeto de correcado, pelos processos
de recuperacéo (paralela e final), previstos narfago Escolar.

O controle da frequéncia contabiliza a presenca atlmo nas atividades escolares
programadas, das quais esta obrigado a particgppelb menos 75% da carga horéria prevista (com
exigéncia especifica de 100% para estagio supanago).

A avaliacdo do aproveitamento serd feita de formaticua, mediante observacdo direta,
exercicios avaliativos, provas dissertativas, fhais individuais ou de grupo etc., buscando
principalmente os desempenhos descritos nos odetiperacionais de cada modulo, caracterizando-
se como avaliacdo de processo e de produto. Osspayes (dos momentos tedrico-pratico e de
estagio supervisionado) reunir-se-80 mensalmemesen Supervisor para realizarem uma avaliacdo



coletiva do corpo discente. (Reunides pedagoégicassais previstas em calendario do curso) e
avaliacdo do andamento do trabalho integrado.

E valido ressaltar que a recuperagio paralelazsprésente nos casos em que o dominio de
um conceito é fundamental para a continuidade @eegso de aprendizagem, onde o professor
oferece estratégias pedagogicas para aqueles dquecar@eguiram o desempenho satisfatorio,
considerando o ritmo de cada aluno.

A aprovagdo no curso sera condicionada a frequéniriana de 75% da carga horaria nos
momentos de atividades tedrico- praticas e 100&giessupervisionado.

7 - Critérios de Aproveitamento de Conhecimentos Experiéncias Anteriores

Com bases nas diretrizes do ensino técnico profiakino pais, a Escola aproveitara
conhecimentos relacionados com o perfil profisdiot@ conclusdo da habilitagédo profissional
adquiridos:

l. No ensino médio.

Il. Em qualificacdes profissionais ou modulos conclsiglm outros cursos.

Il Em cursos de educagéo profissional de nivel basiedjante avaliagéo do curriculo.

V. No trabalho ou por outros meios informais, medianediacdo do aluno.

O aproveitamento de estudos pode ser feito medimtesentacdo de documento escolar
referente as séries, periodos, etapas ou compgmanticulares nos quais o aluno obteve aprovacao,
ou por deliberagdo de uma comissdo da propriatuitgto, que classifique o candidato no nivel
correspondente ao seu desempenho, no caso desstuauidos com éxito em qualquer curso ou
exame, legalmente autorizados, no mesmo nivelponieel mais elevado de ensino.

Se os conhecimentos tiverem sido adquiridos atrdeoéotidiano no trabalho, o aluno podera
ser beneficiado com a “certificacdo de competénciasnforme disposicoes de lei especifica,
podendo também estes conhecimentos, apds cedificagrem aproveitados no curso.

Dessa forma, estdo sendo atendidas as diretrizésnas para 0 ensino técnico, conforme
legislacdo vigente, proporcionando ao educandosailgitdade de trabalhar na area, estando esse
habilitado na area especifica.



8 - Grade Curricular

Eixos Teméticos Total
. Teobrico/
Médulos pratica
Introducéo a Fruticultura 20
Mecanizagdo Agricola 60
Modulo de Producdo de Mudas 90
Qualificacéo Basica Solos 30
Agroecologia 60
Sub Total 310
Geomatica Aplicada a Fruticultura 60
Fruticultura 1 120
Recursos Hidricos e Irrigacao 50
Médulo de Manejo Fitossanitario em Fruticultura 60
Desenvolvimento Manejo e Conservacdo do Solo e da Agua 40
Sub Total 330
Fruticultura 2 120
Producao Organica de Frutas 60
Médulo de Producio | Colheita e Manc_ajo P&s-Colheita 60
Economia Rural 30
Sub total 270
Fruticultura 3 120
Administracdo Rural 50
Médulo de Producao I Processamento de Frutas 60
Extensdo e Desenvolvimento Rural 60
Sub total 290
TOTAL GERAL 1200

9 - Indicadores Fixos

Carga horéria total teérico-préatica: 1200 horas
Carga Horaria Diaria: 03 horas

Dias letivos Semanais: 05 dias

Mdédulo Aula: 60 minutos

YV VVY

10 - Ementario
Mdédulo de Qualificacdo Béasica
Eixo Tematico: Introducado a Fruticultura
Histérico da Fruticultura Brasileira. Importancia d-ruticultura na alimentacdo e seus valores
nutricionais. Evolucao da Fruticultura. Identifié@cdas oportunidades de mercado das frutas. Saizues.
Sustentabilidade econémica e regionalizacéo.

Eixo Tematico: Mecanizagdo Agricola

Tratores agricolas. NogGes basicas de funcionandentootores. Lubrificacdo e lubrificantes. Tipes d
tracdo e mecanismo de transmissdo. Maquinas enmeples agricolas. Planejamento da mecanizacamkgric

Eixo Tematico: Producéo de Mudas

Legislacdo. Infraestrutura do viveiro. Propagac&istema de irrigacdo no viveiro. Controle
fitossanitario. Tipos de substratos e recipierntesnsporte.



Eixo Tematico: Solos

Conceitos e composi¢cdo do solo. Rochas e mindtarsnacdes geoldgicas. Intemperismo. Génese do
solo. Propriedades fisicas e quimicas do solo.oBialdo solo. Uso do solo como area de descartesdiduos
orga- nicos

Eixo Tematico: Agroecologia.

Introdugdo e conceitos. Bases epistemoldgicas. iekeémento rural sustentavel. Manejo ecoldgico
de fitoparasitas. Bases ecoldgicas das interacdee @setos e plantas no manejo ecoldgico de praga
Compostagem. Adubacao verde.

Médulo de Desenvolvimento
Eixo Tematico: Geomatica Aplicada a Fruticultura

Fundamentos de Desenho Técnico. Orientacdo gecagrdfiorte verdadeiro, magnético e
quadricula) e sua importancia na producdo agricBladamentos de Geodésia e Cartografia.
Instrumentos e acessérios topograficos e geodédhroxipais métodos de aquisicdo de informacdes
terrestres. Elaboracao de produtos cartograficepd@s) cartas, plantas, curva de nivel, perfil dene,
modelo digital do terreno, mapas de fertilidadeapas de producéo e outros). Introdugdo a fruticultu
de preciséo.

Eixo Tematico: Fruticultura 1

Cultura da Banana, Citros e Manga: exigéncias etlafaticas; preparo e conservacédo do solo;
calagem e adubacdo; variedades; propagacdo, esfaiehto do pomar; tratos culturais e colheita;
irrigacdo; doencas e métodos de controle; pragas eontrole; pds-colheita, comercializacao.

Eixo Tematico: Recursos Hidricos e Irrigagao

Historico da irrigagdo. Importancia da irrigacédegpa humanidade e a Fruticultura Brasileira; o
solo como um reservatério de agua para as plamasejo de irrigacdo; qualidade de agua de irrigacao
sistema solo-agua-planta-atmosfera; evapotransragétodos e sistemas de irrigacao; Fertirrigagéo;
drenagem de terras agricolas. Planejamento e géstéecursos hidricos. Politica de gestdo de resurs
hidricos; Legislacdo para uso dos recursos hidridoeito e administracdo de aguas; a agua como
recurso; gerenciamento de recursos hidricos.

Eixo Tematico: Manejo Fitossanitario em Fruticudtur

Principios e conceitos de manejo fitossanitarimgDose de doencas de plantas. Identificacédo
dos principais agentes causadores de doencasipRygerais de manejo e desafios no manejo irdegra
de doencas de plantas. Manejos cultural, fisicdmigo, biol6gico e genético de doencas. Métodos
alternativos de manejo de doencas de plantas. Taod®decisdo no manejo de doencas.

Eixo Tematico: Manejo e Conservacio do Solo e Agua

Conservacdo da agua e do solo, mecanismos, forenasodédo e tipos de erosédo. Fatores que
influenciam a erosdo.Praticas conservacionistasaigrole de erosdo. terraceamento e locacdo de
terracos. Dimensionamento de canais escoadource;ds e bacias de contencdo. Modelos de perdas de
solo e prevencdo de perdas de solo em estradas. lueaantamento e planejamento conservacionista.
Uso do solo, aptidao agricola e classes de capbeciiauso da terra.



Maodulo de Producéo |
Eixo Tematico: Fruticultura 2

Cultura da Goiaba, Abacaxi, Mamado e Maracuja: exigh edafoclimaticas; preparo e
conservacdo do solo; calagem e adubacdo; variedpomsagacdo, estabelecimento do pomar; tratos
culturais e colheita; irrigacdo; doencas e métodescontrole; pragas e seu controle; pds-colheita,
comercializagao.

Eixo Tematico: Producéo organica de Frutas

Sistemas integrados e diversificados aplicadosoduypéo organica das principais fruteiras no
Brasil. Agrobiodiversidade no meio de producao essmultiplos beneficios para a sustentabilidade das
unidades produtivas. Aspectos ecofisiolégicos damicipais espécies de fruteiras; condicbes
edafoclimaticas para cultivo das fruteiras sob rjuaoeganico. Praticas de manejo do solo. Adequacao
uso da adubacdo verde, de insumos organicos regigvavciclagem de nutrientes. Dificuldades e
alternativas no manejo fitossanitario incluindo idad de carater preventivo e de controle das jpaiei
pragas e doencgas e manejo da vegetacao esporiRanez. domético.

Eixo Tematico: Colheita e Manejo P6s-Colheita

Desenvolvimento de frutos: fenbmenos quimicos, Udimicos e microbioldgicos pré e
poscolheita. Manuseio, embalagem e transporte. 2en@mento sob refrigeracao e atmosfera controlada.
Controle da maturacéo de frutos.

Eixo Tematico: Economia Rural

Economia como ciéncia social. Teoria de precosideta firma. Mercado, comercializagédo e
abastecimento agricola. Precos agricolas. Agromegée desenvolvimento econdmico no Brasil.
Contabilidade Rural.

Médulo de Producao I

Eixo Tematico: Fruticultura 3

Cultura da Uva, Caju, Coco e Anonaceas: exigéraiasoclimaticas; preparo e conservacgao do
solo; calagem e adubacéo; variedades; propagasi@abetecimento do pomar; tratos culturais e caheit
irrigacdo; doencas e métodos de controle; pragas eontrole; pds-colheita, comercializacao.

Eixo Tematico: Administracéo Rural

Funcbes administrativas. Areas empresariais. Fatque afetam a renda. Capitais e custos.
Planejamento da empresa rural.

Eixo Tematico: Processamento de Frutas

Diretrizes gerais para obtencdo e conservacao utiasfrPrincipios de conservacdo de frutas.
Produtos minimamente processados. Tecnologia desséproveitamento de subprodutos. Doces em
compotas. Doces cristalizados.

Eixo Tematico: Extensdo e Desenvolvimento Rural

Conversando sobre o histérico, conceitos basicospéblico da extenséo rural. Os desafios
atuais da extensdo rural para o desenvolvimental.ruk construcdo do conhecimento dos(as)
agricultores(as) e a acéo ou préatica pedagogiextmsionista. Observagdo e analise da realidade ru
Metodologias participativas, métodos e materiaigiitos para a acdo extensionista. As dimensdemde
projeto de desenvolvimento rural e a extensao.rural
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12 - Recursos didaticos
Os materiais didaticos utilizados no curso ser@stlps com assuntos gerais sobre 0s eixos tersatico
selecionados pelos orientadores e professoresrdo.cu

No processo de ensino aprendizagem serao utilizadassos como: projetor de multimidia, TV, DVD,
Lousa escolar, aulas expositivas e livros.

13 - Infraestrutura de apoio

Seréo disponibilizados duas bibliotecas, sendo derascola Estadual Mauricio Augusto de Azevedo e
da Universidade Estadual de Montes Claros campugiba como auxilio didatico complementar.

Laboratério de informatica, laboratério de soldydeatério de microprapagacao, laboratério de pos-

colheita, viveiro de mudas e a fazenda experimeadtdaUNIMONTES, bem como indUstrias e propriedades
rurais particulares no auxilio de aulas préticas.

14 - Apoio Técnico Administrativo

> 01 Apoio técnico com formagéo académica.
> Equipe pedagogica.

15 - Numero de alunos por turma
A turma seré aberta com vagas para 30 discentes.

16 - Professor Responsavel (Supervisor e Orientador

Orientador do Curso: Professor MSc. Virgilio JaBiongalves Mota Filho/(38) 99804-1426 e (38)
99232-8642/ virgiliojamir@yahoo.com.brmediotecfruticultura@gmail.com

17 - Professores do Curso

Professores de nivel superior, nas areas de EnggmleaAgrarias, com experiéncia em docéncia e
atividades nas respectivas areas citadas e qualhteah com os contelidos das diversas areas prewietas
componentes curriculares do curso. Os profess@é® selecionados mediante Edital de Selecao Ruelic
receberdo treinamento pedagdgico prévio que osumshtalizem frente & metodologia de integracédnens
servico.

18 - Duracéo da aula por dia letivo

Periodo: Noturno

Horério das aulas: 19h as 22:15min
CH diaria: 3h

CH semanal: 15h

YV VYV

19 - Requisitos de acesso e documentagao

Alunos que estejam cursando o 1° e 3° ano do enstd, selecionado pelo Pronatec.
Documentos exigidos para matricula:

Carteira de Identidade (copia).

Certiddo de Nascimento ou Casamento (copia).

Titulo de Eleitor e comprovante de votagdo, quaraider (copia).
Quitacéo do Servico Militar, quando couber (copia).

Declaracéo de matricula no Ensino Médio (2° an8°@ano).

01 fotos 3x4 (recente).

CPF

Comprovante de endereco.

Quando menor, vir acompanhado do representantédmda CPF e C.I.

VVVVVYVVY

Observacgdo:As copias deverao estar legiveis.



20 - Possibilidades de Atuacédo dos Alunos ap6s Causéio do Curso

O profissional formado no Curso Técnico em Frutimal podera trabalhar em propriedades rurais,
empresas de consultoria na producédo de frutastuipdes de assisténcia técnica, extensdo ruraseupsa,
comércio de equipamentos e produtos agricolas ecatipas e associagdes.

21 - Certificados e Diplomas

Ao concluir os quatro Mdédulos o (a) aluno (a) pédequerer o “Diploma” Técnico em Fruticultura.

A Escola Técnica de Saude da Unimontes se redpiinaed em cadastrar os alunos no SISTEC e ao
final do curso gerara cédigo autenticador e expeds diplomas dos técnicos que terdo validade ewm to
territério nacional.

22 - Anexos



REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DE MINAS GERAIS
DIPLOMA DE TECNICO DE NIVEL MEDIO

ESCOLA TECNICA DE SAUDE .
DO CENTRO DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA DA UNIMONTES un|m°n'es
ETS/CEPT/Unimontes
Rua Coronel Celestino, 65 — Centro — Montes ClatGs/
PARECER CEE N° 339/93 DE 28/05/1993 — PORTARIA AWRIQATIVA SEE/MG n° 707 de 15/07/1993

O Reitor da Universidade Estadual de Montes Claros, Professor Jodo dos Reis Canela e o Diretor da Escola Técnica de Saude do Centro

de Educacado Profissional e Tecnologica da Unimontes — ETS/CEPT/Unimontes, Professor Geraldo Antbnio dos Reis, conferem a ,

filho(a) de e, de nacionalidade natural de, Estado, nascido(a) em, Carteira de Identidade n°, , o presente DIPLOMA por haver concluido

em de , a Habilitachdo Profissional de  Técnico em  Fruticultura - Area: Recursos
Naturais — Subarea: Fruticultura.

Fundamentacdo Legal: Lei Federal n°. 9.394/96 de 23/12/1996; Decreto Federal n° 5.154/04 de 23/07/2004; Resolugcdo CEB/CNE n° 04/99 de
08/12/1999.

Montes Claros - MG, de de

Secretéria Diretor
Aut. n°® — SRE/Montes Claros Aut. n°® — SRE/Montes Claros

Titular do Diploma




COMPONENTES CURRICULARES

NOME DO ALUNO :

CURSO: Curso de Educacéo Profissional Técnica de Nivel Mé&dem Fruticultura

CURSO DE ENSINO MEDIO OU EQUIVALENTE :
DATA DE CONCUSAO:

ESTABELECIMENTO :

ENDERECO:

MUNICIPIO : UF:
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Introducao a Fruticultura

Mecanizagdo Agricola

Producdo de Mudas

Solos

Agroecologia

Geomatica Aplicada a Fruticultura

Fruticultura 1

Recursos Hidricos e Irrigacao

Manejo Fitossanitario em Fruticultura

Manejo e Conservacéo do Solo e da Agua

Fruticultura 2

Producédo Organica de Frutas

Colheita e Manejo P6s-Colheita

CADASTRO NO SISTEC/MEC DE ACORDO
COM ART. 3° DA RESOLUCAO CNE/CEB N°
3/09 DE 30/09/2009.

OBSERVACOES

Economia Rural

Fruticultura 3

Administracao Rural

Processamento de Frutas

Extensao e Desenvolvimento Rural

SUBTOTAL

ESTAGIO SUPERVISIONADO

TOTAL GERAL

REGISTRO DE EXPEDIGAO

Sistec n°
Registro n®
Folha n°
Livro n® O

Montes Claros - MG, de de.

DIRETOR

ORGAO FISCALIZAGAO PROFISSIONAL
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UNIVERSIDADE ESTADUAL DE MONTES CLAROS @
CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO Unimontes
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DE MINAS GERAIS -
UNIVERSIDADE ESTADUAL DE MONTES CLAROS — UNIMONTES UIIIII‘IOII'I'GS
AUTARQUIA RECONHECIDA PELO PARECER CEE N ° 232 DE 12/04/94 -
PORTARIA MINISTERIAL N° 1.116 DE 21/07/94
ESCOLA TECNICA DE SAUDE DO CENTRO DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA DA
UNIMONTES
ETS/CEPT/Unimontes
Autorizada pela PORTARIA SEE/MG n° 707 de 15/07/199 3 — PARECER CEE/ MG n° 339/93 de 28/05/1993
Rua Coronel Celestino, 65 — Centro — Montes Claros - MG
CURSO DE EDUCACAO PROFISSIONAL TECNICA DE NiVEL MEDIO EM FRUTICULTURA

CERTIFICADO

Certificamos que , natural de / MG, de nacionalidade , do sexo, nascid  o(a) em , filho(a) de e
de, Carteira de Identidade n°, Orgao Expedidor, T itulo Eleitoral, Zona Eleitoral, Secéo

Estado MG, concluiuem de o Curso de Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio em

Fruticultura — Area: Recursos Naturais - Subarea: Fruticultura, Habilitando-se em Técnico

em Fruticultura. Fundamentacgado Legal: Lei Federal n® 9394/96 de 23/ 12/1996 e Resolugao
CEBJ/CNE n° 04/99 de 08/12/1999.

Montes Claros - MG, de de.

Secretaria Diretor
Aut. n° - SRE/Montes Claros Aut. n° — SRE/Montes Claros

HISTORICO ESCOLAR

Competéncias Profissionais Especificas do Curso de Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio em Fruticultura:

» Planejar, organizar, dirigir e controlar atividadésnico-cientificas de preservacéo, implantagénservacéo e utilizagao
com manejo

» Planejar, executar e monitorar a produgéo e ostaofle implantagdo e desenvolvimento de planitifefias.

» Planejar e coordenar a colheita e a pds-colheifauties.

» Planejar e executar etapas do processo produtredugédo de sementes e mudas, pos-colheita de,fsenscos de
manutencgéo de instala¢des, compra, venda e ufiize equipamentos especializados.

» Selecionar e aplicar métodos de manejo integragwatgms, doengas e plantas espontaneas.

» Coordenar e supervisionar a aplicacéo de prodgiaséicos.

» Elaborar relatérios, laudos e pareceres. Estabiedeidentificar a capacidade do uso do solo.

» Realizar préticas de conservacdo da agua e doUtilrar técnicas de produgdo organica.




Nome do aluno(a):

Curso concluido: Curso de Educagéo Profissional Técnica de Nivel Médio em Fruticultura
Curso anterior: Data de Concluséo:

Estabelecimento:

Endereco: Cidade: UF:
Mddulo | - Qualificagdo Basica
Estabelecimento: Escola Técnica de Saude Municipio: Montes Claros  UF: MG
Atividades Estagio
Ano Componentes Curriculares Teobrico-praticas Supervisionado | Situacéo Obs.
Letivo (Eixos Tematicos) CH Faltas Nota CH Nota | do Aluno
Introducéo a Fruticultura 20
Mecanizacao Agricola 60
Producdo de Mudas 90
Solos 80
Agroecologia 60
TOTAL 310
Mddulo Il - Desenvolvimento
Estabelecimento: Escola Técnica de Saude Municipio: Montes Claros ~ UF: MG
Atividades Estagio
Ano Componentes Curriculares Teodrico-praticas Supervisionado | Situacéo Obs.
Letivo (Eixos Tematicos) CH Ealtas Nota CH Nota | do Aluno
Geomética Aplicada a Fruticultura 60
Fruticultura 1 120
Recursos Hidricos e Irrigacdo 50
Manejo Fitossanitario em Fruticultura 60
Manejo e Conservacéo do Solo e da Agua 40
TOTAL 330
Médulo Ill_- Producéo |
Estabelecimento: Escola Técnica de Saude Municipio: Montes Claros ~ UF: MG
Atividades Estagio
Ano Componentes Curriculares Teobrico-praticas Supervisionado | Situacéo Obs.
Letivo (Eixos Tematicos) do Aluno
CH Faltas Nota CH Nota
Fruticultura 2 120
Producao Orgénica de Frutas 60
Colheita e Manejo P6s-Colheita 60
Economia Rural 30
TOTAL 270
Médulo IV_- Producéo |l
Estabelecimento: Escola Técnica de Saude Municipio: Montes Claros ~ UF: MG
Atividades Estagio
Ano Componentes Curriculares Teobrico-praticas Supervisionado | Situacéo Obs.
Letivo (Eixos Tematicos) do Aluno
CH Faltas Nota CH Nota
Fruticultura 3 120
Administracdo Rural 50
Processamento de Frutas 60
Extensdo e Desenvolvimento Rural 60
TOTAL 270
Total das aulas Tedrico-pratica 1200
Total do Estagio Supervisionado -
Total Geral 1200
Montes Claros - MG, de de 2019.
— Diretor
Secretaria Aut. n°>-~ SRE/Montes Claros

Aut. n® — SRE/Montes Claros
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